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1 BEzZPECNOSTNi POKYNY

e Zmeény, které maiji slouzit technickému pokroku, mlze vyrobce vykonat bez
pfedchazejiciho upozornéni a nemusi byt jeSté zohlednény v tomto navodu na
obsluhu.

e Pfed uvedenim vyrobku do provozu zkontrolujte, zda je kompletni a funkeni!

¢ Nikdy neuvadéjte do chodu poskozeny nebo nefunkéni strojek na téstoviny! V pfipadé
jakychkoli pochybnosti se obratte pfimo na vyrobce nebo vyrobek dejte zkontrolovat
kvalifikovanému mechanikovi.

e Se strojkem na téstoviny zachazejte vzdy uvazené a s nevyhnutnou opatrnosti!

e V zadném pfipadé nepouzivejte nepfimérenou silu!

e Dbejte na to, aby se do strojku na téstoviny nedostaly volné pfedméty, odév nebo
casti téla!

* Obaly (fdlie, plastové sacky, polystyren atd.) uchovavajte jen na mistech
nedostupnych détem, pfedevsim kojencum! Casti oball ¢asto predstavuiji
nepredvidatelné nebezpedi (napf. nebezpedi uduseni)!

1-1 SPRAVNE POUZIVANi VYROBKU

e Tento strojek na téstoviny je ur¢eny na vyrobu rlznych druhu téstovin pro soukromou
spotfebu.

2 MONTAZ & ROZMISTENI

Strojek na téstoviny umistéte na okraj stolu a dobie ho upevnéte specialni svérkou (obr.
1).

Pokud strojek pouzivate poprvé, dukladné jej utfete vihkym
hadfikem, abyste oCistili valeCky na tésto. Navihéenou utérkou
nékolikrat prejedte po valeCkach na zpracovani tésta.

3 OBSLUHA

Ptiprava tésta:

Standardni recept pro jednu osobu:

pfiblizné 125 g pSenicné mouky

1 vejce (Vejce by se nemélo pouzivat pfimo z chladni¢ky, ale mélo by mit pokojovou
teplotu.)

Recept pro 4 osoby:

pfiblizné 500 g pSenic¢né mouky

4 vejce

Muzete pfidat i malé mnozstvi vody (pfiblizné 80 ml).

Pozor: Nepouzivejte zadnou sul.



Mouku dejte do misky a promichejte ji s vejci (Obr. 2).
Vejce s moukou michejte (napfiklad mixérem), dokud
nevznikne homogenni hmota.

Potom tésto jeSté promichejte rukama (Obr. 3).
Pokud je tésto velmi suché, pfidejte malé mnozstvi vody. Pokud
je tésto velmi lepkavé, pfidejte jesté trochu mouky.
Upozornéni: Dobré tésto se nikdy nelepi na ruce!

Nyni tésto vyjméte z misky a polozte na lehce pomoucenou
desku (Obr. 4).

Potom tésto pokrajejte nozem na malé kousky (Obr. 5).

Strojek na téstoviny ma na bocni strané otocny regulator.
Nastavte otoCny regulator do pozice 7 tak, aby se dva hladké
valce od sebe upiné oddalily (Obr. 6).

Do strojku vloZte kousek tésta a otaCejte klikou (Obr. 7).

Tento postup zopakujte 5 — 6 krat. Rozvalené tésto pokazdé
pfelozte na polovinu a posypte malym mnozstvim mouky (Obr.
8).
Tento postup opakujte, dokud tésto nedosahne délku pfiblizné 25
cm.




Pokud tésto dosahne dokonaly tvar, protlacte ho pfes
valce strojku v poloze 2 oto¢ného regulatoru (Obr. 9).

OtocCny regulator nastavte do polohy 3, dokud tésto
nedosahne pozadovanou tloustku (2 mm az 9 mm).
Ruéni kliku potom vlozte do otvoru na fezani tésta. Pomalu
protlacujte tésto pfes fezaci valce strojku a ziskate poZzadované
téstoviny (Obr. 10 a Obr. 11)

Poznamka 1:

Pokud Fezaci valce tésto nefezou, je to tim, Ze je velmi
mékké. Pfidejte malé mnozstvi mouky a tésto nechte projit
fezacimi valci jesté jednou.

Poznamka 2:
Pokud je tésto velmi suché a nemuzete ho protlacit pres
fezaci valce strojku, pfidejte malé mnozZstvi vody.

Tip:

Pokud tésto ,jen“ protlacujete pfes valce a nefezete, nozem
muZzete vyfezat rizné velikosti. Takto mizete rychle a
jednoduse udélat i par tortellini, agnolotti, pizzette, piadine,
crostoli atd.

(Obr. 12).

4 UDRZBA
Valecky ocCistéte malym kouskem kuchyrského papiru (Obr.
13).

Strojek na téstoviny nikdy neumyvejte pod tekouci
vodou (Obr. 14).

ValeCky v pfipadé potfeby jesté procistéte jemnym
Stétcem (Obr. 15).

Pokud se valec¢ky tézko otaceji, mizete je promazat
malym mnozstvim rostlinného oleje.




5 LIKVIDACE

V pfipadé likvidace vyrobku sa obratte na DEMA Vertriebs-GmbH, na vaseho lokalniho
dodavatele nebo na mistniho zpracovatele odpadu.

Tento vyrobek v zadném pfipadé nelikvidujte jako komunalni odpad!

Tento vyrobek v Zadném pfipadé nelikvidujte jako béZny domovni odpad!

Vyrazné tim pfispéjete k ochrané Zivotniho prostfedi.



